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Apero - koud

Feestelijk garnaalslaatie met appel. ... € 3,40/stuk
Glaasje haring met dille .. € 3,00/stuk
Glaasje met huisbereide zalmmousse ... € 2,50/stuk
Bordje carpaccio van wit-blauw rund met garnituur .o, € 3,00/stuk
Bordje gerookte zalm met garnituur . ..€ 3,20/stuk
Cannelloni met gerookfe P26 |04 PR € 5,50/stuk

Apero - warm

Ovengebakken kippenboutjes. ... € 0,80/stuk
KAGSOANCHES e € 1,20/stuk
Garnaalballetjes .. € 1,50/stuk
Croque ham & kaas (9 stuks) . € 9,75/doosje
QUICHE L OTTOING e € 2,50/stuk
Bladerdeeghapijes (4 stuks) ... € 8,50/assortiment
SCAMPI 1N RICATASOUS ..o € 3,00/stuk
Visserspotie van het RUIs .. € 3,00/stuk

Apero - schotels
Knabbel- en babbelschotel € 13,00/schotel

Knabbel- en babbelschotel junior € 11,50/schotel

Salami, kaas, gri||wors+, lunchworst en boerenworst.

Tapasschotel (vanaf 4 personen) € 9,50/pers.
Schotel die rijkelijk gevuld is met ltaliaanse specialiteiten, ansjovis, olijven, kaas,

gombcs, chorizo, coppa en fijne huisgemook’re vleeswaren

Aperitiefschotel van het huis (vanaf 4 personen,................... € 12,50/pers.

Dit is de tapasschotel aangevuld met 3 extra hapjes per persoon



Soepen

Pompoensoep

€ 4,00/l

............................................................................................................................................ € 4,00/l

Tomatensoep

€ 4,00/l

Aspe rgesoep

Nieuwpoortse vissoep

Koude voorgerechten

Bordje met rundscarpaccio wit-blauw rund en garnituur

Zongedroogde tomaat en Parmezaanschilfers
Bordje met gerookfe zalm en garnituur

Bordje met gebakken scampi en garnituur

Warme voorgerechten

€ 1,90/stuk

................................................................................................................................. € 4,00/stuk

Garnaalkroket

Scampi’s in fijne kruidensaus (4 stuks)

Vispannetje van het huis

€ 9,00/pers.
€ 12,50/pe rs.



Hoofdgerechten

Stadens gebrood Met JOgerSaUS ..o

Sfoofpoﬂe van vorkenswcmgen met Rodenbach-bier ...
Orloffgebraad met champignon- of orloffsaus ...
Ardeens varkenshaasje met champignonsaus. ...
Kalkoenfilet met sausje van de chef ...

Gevulde pore”woem(i\ef met COgNACSAUS ...ooccvierieeseeeeeeoeo

Eendenborst met sinoosoppe|sous.. ....................

Sfoofpoﬂe van hertenkalf ...
Hertenkalffilet met wildSaus e

Visschotel van het huis. ...

................... € 9,75/pers.

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA < ]Q,éS/pers,
...................... € 9,75/pers.
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA € ]Q,QS/pers,
.................... €£10,90/pers.
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA € ]5,75/pers,

................. €14,50/pers.
€172 5/pers,
.................. €£19,75/pers.

Kippenoesfers in chompig NONSAUS cooevvivrriisssessesesesesssssesssesesens

De sauzen van C/@ gerechfen kunnen OOngpGS?" WOFC/@H.

AAAAAAAAAAAA € ]6,50/pers,
................... € 9,50/pers.

OI’]Z@ squzen: sQus van c/e chef, OF/OI({SOUS, chomp[gnonsous, jogersous,

cognacsaus, sinoasappe/sous, W(’/dsous, vissaus en bearnaise.

AHQ sauzen kunnen OFZOHCIel’lijk verkregen worden .................

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA € 9,00/ liter



Groentebereidingen

Koude GIOCNTEN Lo € 5,00/pers.
Assorfiment salade, wortel, boonfjes, tomaat en komkommer met b)’/’possende
vinaigrette.

W AIME GrO@NTEN vttt e < 7,50/pers.

Assortiment erwten, wortel, oventomaat, boontjes met spe/(, Chomp/'gnons en

peer.

Aardappelbereidingen

A T L ae) =] s D € 0,30/stuk
Gratin douphmois ......................................................................................................................... € Q,SO/pers.
AN o LA 13118 F £ 4,]5/l<g
Aordoppe|puree ........................................................................................................................... € Q,SO/pers.
Aordoppe|so\ode .................................................................. € 2,50/pers.
BOKPAIAHES vttt € 2,50/pers.

Koude pos+oso|ode .............................................................. < 3,70/pers.




Vers vlees
voor hobbykok

Gevulde KAlKO@NFIlRt ...t € 9175/kg
Gevulde kalkoen/kersthkalkoen ..o < Q4,75/kg
TS| Yo Yo L1113 < 38,70/kg
BT 1o Te Y= o P <) ]B,QS/kg
Y aYe (=01 oo 23111 (=3P € 929,50/kg
H e e KA STIRT e e € 53,50/kg
H e NS OO VICES e € 29,95/kg
Everzwiinstoof VICes ... € 28,30/kg
NV er5e KAIKOGNTICT oo €18,10/kg
Gelardeerd gebrcod .............................. < WQ,QO/kg
VarkenSNOOS]E e € 20,00/kg
Opgevuld varkenshaasje ... € 23,75/kg
Gemarineerd varkenshaasje ... € 9175/kg
Vers orloffgebraad (varken) .. €£18,75/kg
Vers orloffgebraad (kalkoen) ... € 20,95/kg
K0|koenfinessegebroao| ......................... < Q]/QS/kg
Verse VOrKeNSWANGEN ... € 9175/kg

(@ YTz T1 ST AT LT F € Q5,50/kg
Filet purt.....b € 47,75/l<g
L e < 25,75/kg







Menu 1 € 33,00/pers.

@ Tomatensoep
=@ Vispannetje van het huis
a Stadens gebraad in saus chasseur,
bijpossende warme ovengroenten &5 oordoppe|krokeﬂes

el Chocomousse van he1‘ hUiS

Menu 2 € 34,00/pers.

s Aspergesoep
@ Gerookte zalm met zijn garnituur
o Kalkoenfilet in sausje van de chef,
bijpossende warme ovengroenten en 5 oordoppe|krokeﬂes

8 Chocomousse van het huis

Menu 3 € 42,00/pers.

@ Apero cannelloni met gerookte zalm
= Pompoensoep
@ Bordje carpaccio van wit-blauw rund met zijn garnituur
2 Gevulde pore\hoem(ﬂe’r in cognacsaus,
warme groenten en 5 aardappelkroketjes

2 Chocomousse van het huis

Menu 4 € 37,00/pers.

= Apero g\oosje zalmmousse, quiche Lorraine, koosbo”eﬁe
@ Scampi in fijne kruidensaus
o Ardeens \/Qrkenshoosje in chompignonsous,
bijpassende warme ovengroenten en gratin dauphinois

= Chocomousse van hei‘ hUiS



Menu 5 € 45,50/pers.

= Apero ovengebakken kippenbouﬂe

o Bordje gerook’re zalm met zijn garnituur, scampi in Ricardsaus
= Vispannetje van het huis
o Sfooﬂoofje van hertenkalf
bijpossende warme ovengroenten en 5 oordoppe|kroke’r]es

=l Chocomousse van hef hUiS

Menu 6 € 40,00/pers.

@ Apero feestelijk garnaalslaatie met appel,

ovengebokken kippenbouﬂe, quiche Lorraine.
2 Bordje carpaccio wit-blauw met zijn garnituur
o Eendenborst in sinoosoppe\sous, bijpossende

warme ovengroenten en 5 oordoppe\krokeﬂes

=l Chocomousse van hei‘ I’WUIS

Menu 7 € 37,00/pers.

@ Apero glaasje haring met dille, visserspotje van het huis,

kaasbolletje
@ Scampi in fijne kruidensaus
= Sfoofpofje Vel vorkenswcmgen in Rodenbach-bier
bijpassende ovengroenten, verse frieties (250 g/pers.)

2 Chocomousse van hei‘ I’WUiS



Gezelligheidsschotels

Fondue €12,00/pers.

Assortiment van gekruid en gemarineercl rund-, varken- en kippenv|ees

oongevu|d met gehol@rbo”eﬂes, spekbo”eﬂes, gri”worsf, schnitzel, worstje en

gri”bocon

Fondue junior € 6,90/pers.
Assortiment van gekruide gehok’rbo”eﬁes, worstje, gemorineerde kippem(i\ef

en gri”wors’r,

Mix fondueballetjes € 8,00/schotel
Mix van 24 fondueballetjes.

Gourmet € 13,00/pers.

Assortiment van 11 v|eesspeci0|i+eifen: gemorineerde biefstuk, varkenshaasje,

l<o”<oem|op]e, minihambu rger, griHbocon, Ardeens gebrood, worstje, cordon b|eu,

gyros, schnitzel en witte pens.

Gourmet de luxe €14,00/pers.

Assortiment van v|eesspecio|i+ei+en: gemorineerde biefstuk, vcrkenshoosje,
ko|koen|opje, lamskotelet, gri||bocon, Ardeens gebrood, worstje, cordon bleu,

gyros, schnitzel en witte pens.

Assortiment gourmet worstjes € 8,00/10 stuks

Gourmet junior € 7,40/pers.

Kcosburger, witte pens, worstije, gemorineerde kippemcﬂe’r en schnitzel.

Fondue pakket €19,00/pers.

Fonduevlees, koude groenten, frietjes en sausjes.




Gourmet pakket € 20,00/pers.

Gourmetvlees, koude groenten, frietjes en sausjes.

Teppanyaki €19,00/pers.

Gemarineerde scampi, zo\msfukje, worstje, ko\koerﬂopje, kobehouwl’moosje,

varkenshaasje, biefstuk, hamburger, spekfakkel en teppanyaki rollade
(incl. bakpo’rofjes en 3 fepponyold sausjes).

Hamburgerparty €17,00/pers.

5 homburgers per persoon met bijpossende garnituren en pis’ro\efs.

Assortiment sausjes € 2,50/pers.

Currysous, tartaar en zigeunersaus.




Koude schotels
Vlees & visschotel € 29,00/pers.
(niet \/erl(rijgboorr van 23/12 tot en met 2/1.)

Tomaof—gornoo/, gepocheero’ zalmstukje, geroo/(fe zalm en heilbot, vispastei,
opgevu/c/ eitje, gebokken rosbief en varkensgebrooc/, kippenwif, meloen met
Ganda-ham, geroolﬂ‘e bacon, salami, f)’jne asperges in een jasje van beenham
en een g/oasje Toscaanse americain (sausjes, frietjes en/of oordoppe/so/oc/e

[nbegrepen).

Vleesschotel € 23,75/pers.
(niet \/erl(rijgboorr van 23/12 tot en met 2/1.)

Tomaat met vleessla, gebakken k(ppenbouf, gebokken rosbief en varkens-
gebraad, kippenwit, meloen met Ganda-ham, gerookte bacon, salami, fijne
asperges in een jasje van beenham, g/octsje Toscaanse americain, gebokken
vleesbrood en punfje van de ham (sousjes, fr/'efjes en/of oordoppe/so/oc/e

[nbegrepen).

Junior buffet €10,00/pers.
(niet \/erl(rijgboorr van 23/12 tot en met 2/1.)

Tomaat met vieessalade, opge\/u/d eitje, Mickey worstje, salami, meloen, lunch-
worst, rosbief, vorkensgebroac/, gebokken kippenv/euge/s (sousjes, fr/'efjes en/of

ooro’oppe/sa/ode inbegrepen).

Breughelschotel € 20,00/pers.
(niet verkrijgbaar van 23/12 tot en met 2/1.)

Gerookte ham, gekoo/ﬂ‘e ham, be/egen kaas, hoofdvlees, paté, vorkensfong,
gehald, préparé, rilettes, droge worst, mosferc/spek, lunchworst, 9ebokl<en

kippenbouf, inclusief koude groenten.

Kaasschotel €17,00/pers.

Assorfiment van 8 soorten kazen, aongevu/c/ met boter, confituur en noten &

vers fruit.



Verrassingsbrood

\/err‘ossingsbrood met sandwiches of pis’ro|efs .................................. € ]Q,OO/pers,
7 mini zachte p(sfo/efs, of 7 or7gesui/<el‘c/e sandwiches be/ego/ met viees-
salade, crabsalade, prépare, kaas, gerookfe zalm, gerookfe bacon, salami

ofgewerkf met bi[posseno/e garnituur en versierd met fruit.
Sandwiches of pisfo\efs per SEUK e €1,75/stuk

Pistolets zonder be|eg ............................................................................................ € 0,50/stuk




Hoe warm ik mijn schotel op?

Voorgerechten:
Verwarm de oven voor op 180 °C en p|0ct+s de schotel in de oven gedurende

25 & 30 min.

Hoofdgerechten:
Verwarm de oven voor op 180 °C en p|0ct+s de schotel 50-60 min in de oven,

afgedekt met aluminiumfolie.

Tip: eendenborst en hertenkalf zijn gevoeliger en worden best maar een dertigtal mi-
nuten opgewarmd in de oven. Bij orloffgebraad voorzie je beter wat meer tijd, ongeveer

I uur.

Elke oven is anders. Controleer steeds na 40 minuten, zo kan je ongeveer
inschatten hoe |cmg het vlees nog opgewormd dient te worden. Het spreeld’
voor zich dat een voorgerechtje met scampi niet zo lang in de oven moet als

b\/A AI’CIQEI’]S vorkenshoosje,

Enkele richtlijnen:

Kalkoenfilet. ... 180 °C - 50 tot 60 min
Stadens gebraad. ... 180 °C - 50 tot 60 min
Orloffgebraad .. 180 °C - Tu tot 1ul5
eventueel nog 15 min zonder folie

Ardeens varkenshaas]. ..o 180 °C - 50 tot 60 min
Eendenborst 170 °C - 40 min
en daarna controleren

Ty = a1 L] =S O 160 °C - 30 min

en CIOOI’ﬂO confro|eren



Openingsuren

Tijdens de feestdagen

Maandag 21/12 + 28/12 winkel open 7u tot 12u30
13u30 tot 18u
Dinsdag 22/12 + 29/12 winkel gesloten
Woensdag 23/12 + 30/12 winkel gesloten
Donderdag 24/12 + 31/12 winkel open 8u tot 15u
afhaalmoment 1u30 tot 15u
Vrijdag 25/12 + 1/01 winkel gesloten
afhaalmoment 10u tot T
Zaterdag 26/12 + 2/0 winkel open 7u tot 12030
13u30 fot 18u
Zondag 27/12 + 3/01 winkel open 8u tot 12u

Praktisch

Besfe”ingen voor kerstavond en kersfdog ten laatste vrijdog 18/12. Bes+e||ingen

voor oudjaar en nieuwjaar fen laatste vrijdag 25/12.

Vanaf deze datums kunnen we geen bes+e\|ingen of aanpassingen meer
aannemen. Dit om alles in goede banen te kunnen leiden. Er wordt een
Woorborg oongerekend voor de schotels. Deze wordt +erugbe+oo|o| indien alles

samen en proper wordt ferugbezorgd, Bedankt voor het begrip.

Schotels van kerst uiterlijk tegen
maandag 28/12 terugbezorgen.
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Wij wensen iedereen ,
een gezond en voorspoedig 2027

DRIES, LIES, LOVISE EN VICTOR
STEFANIE, ROMINA, SOFIE, KATLEEN, CARINE, TAMARA, SABIEN, JAN, NIELS, NOI, JOOST, DANNY V., DANNY C.,
MICHELLE, HELGA, FLEUR, XENA, EMMA, NIENKE, LISE, ARNO, DIMITRI, MIA, RUDI, PATRICK.

Ambacht zoals het hoort. Vlees van bij ons.

Charcuterie gemoakt met tijd en respect.

Diksmuidestraat 25 - 8840 Staden
+32 51 62 33 3] - contact@slagerijdriesliesbe - BE1042079809



